
	

	
MEDIA ADVISORY 
2018 年 9 月 21 日 
	

ホノルルコーヒー x アーティスト、ジェフ・グレスとの 
コラボによる最新壁画アートを公開 

 
場所:		
ホノルルコーヒー エクスペリエンスセンター	
1800	Kalakaua	Avenue	
Honolulu,	Hawai’i	96815		
	
内容:		
ホノルルコーヒーと地元 NPO 団体 POW! WOW! HAWAII (パウ・ワウ・ハワイ)、アーティス
ト兼ディレクターであるジェフ・グレスがコラボし、ワイキキに新しいストリートアートを誕
生させました。	
ホノルルの新しいアートシーンとして、ワイキキの玄関口に初めて登場するこの壁画アートを
堪能しながら、ホノルルコーヒーのシグネチャードリンクそして各種スイーツも楽しんでいた
だきました。	
	

	
昨日公開されたワイキキ初の壁画アート 



	

	
	

	イベントノート ＆ インタビュー 
	

1. ヘッドロースター、トーマス・ケイスリングより–		
“我々は各ステップにおいて沢山の情熱を注いでいます。そのため、自分たちがリーダ
ーであると考えるだけでなく、継続的改善にも力を入れています。農園栽培、収穫、そ
してロースティングに至る各ステップにおいて、二重確認、三重確認をし、当カフェの
コーヒーを一貫させています。 お客様にお出しするすべてのコーヒーの品質を保証す
るため、一日おきにコーヒーを淹れ、評価しています。毎日が新しい日、そして常に学
ぶということがホノルルコーヒーの違いだと思っています。”  

2. ベーカリー部門、エグゼクティブシェフ、ブライアン・ソンより	–	 
“我々は、このイベントでお出しした商品を含め、カフェを訪れるすべてのお客様にス
クラッチ製法で作っている商品を提供できることを大変誇りに思っています。サンドイ
ッチからペイストリー、そしてスイーツに至るすべての商品は、このエクスペリエンス
センターで手作りしています。”  

3. 当社、ディレクターオペレーション、アビゲイル・ジョスリンより	–	 
“ホノルルコーヒーは、ハワイを表現する地元アーティストや、「農園からカップま
で」というビジョンに長い間コミットしてきました。 ホノルルコーヒー エクスペリエ
ンスセンターの内装は、リユースハワイそして農園から再利用できる物を使用し、カカ
アコの芸術家ニコレ・ネルソンによって施工されました。“  
“私たちは「農場からカップまで」という持続可能な農業に向けて責任を担うハワイ最
大のコーヒー会社です。 2016 年、２２５エーカー (約９０万平方メートル) の農園を
保全地役権とし、この土地が永久に農園となるようにしました。 
“この壁画アートにはこの島を象徴するアイコンである、サーフィン、自然、ワイキキ
のビーチライフ、ダイヤモンドヘッド、ロイヤルハワイアン、そして忘れてはいけない
コーヒー（！）が描かれています。” 

4. アーティストについて	-	ジェフ・グレスは、アーティスト兼、グラフィックデザイナー
であり、主に手書きの文字アートに力を入れています。手書き書体、カリグラフィー、
伝統あるサインペインティング テクニック（フリーハンドで、文字やロゴを、看板な
どに書く技法）に重点をおき、使用している彼の作品は、昔の技法を使用する職人達
と、手書きで文字を創作していた過去の作品に敬意を表しています。そして、３０人以
上もの地元アーティストとクリエイティブが集結し、２０ものワーキングスタジオを持
つラナレーンスタジオを共同創設し管理しています。彼は POW! WOW! Worldwide
（パウ・ワウ・ワールドワイド）のオペレーションディレクターでもあり、各地のパ
ウ・ワウの円滑な運営や成長を続けているアートフェスティバルを支援するため、世界
中の都市を旅しています。	

ホノルルコーヒー エクスペリエンスセンターについて 

• ホノルルコーヒー セクスペリエンスセンターは、２０１５年１０月カピオラニ ブルバ
ードとカラカウア アベニューの角にオープンしました。また、当センターは大型駐車



場を完備し、１９４４年製の鉄釜プロバット焙煎機でコーヒーを１００％ローストして
いる様子を間近でご覧いただけます。

• 当センターでは、ハワイ島コナに所有するとても大きい７５エーカー (東京ドーム約１
６個分) のコーヒー農園に関する情報や、コーヒーの歴史と進化についての展示をして
います。当社で使用するコナコーヒーの栽培、収穫、加工などの全行程管理を行えるよ
う、自社農園を所有、運営しています。

• プアオーバー（バリスタが一杯ずつ丁寧にハンドドリップ）を目の前で体験したことが
ありますか？当センターはコーヒー好きの方にとっては夢の場所でしょう。当センター
のコーヒーバーでは、実際にコーヒーを淹れながら、ハワイ島で栽培しているコナピー
ベリー、シーズナル コナエステート、またはコナ エクストラファンシーについて説明
してくれます。

• カッピングルームという部屋では、当社のコーヒーの品質を最高にするためにキーとな
っています。ワインテイスティングと同様、ホノルルコーヒーでは認定資格を持ったコ
ーヒーのエキスパートが、最も高品質の豆だけを選定するため、毎日テイストし、グレ
ード分け（格付け）をしています。カッピングルームでは、サンプルが均等に分けら
れ、乾燥した豆と水に浸してたものそれぞれの評価を行なっていています。またこの部
屋では、バリスタ訓練プログラムも行なっています。

• 約４.７メートルもある大きなガラス越しから職人たちが創り出すペイストリーの世界を
ご覧ください。当店のペイストリーとデザートは、新鮮な食材だけを使用し、一から手
作りしています。ペイストリーシェフが創り上げる繊細なデコレーションのウェディン
グケーキは、特別な日のセンターピースになること間違いなしです。誰もが大好きなペ
イストリーを作っているシェフたちの情熱をこのガラス越しからぜひご覧ください。


