
 

 
 
Dinner Menu 5:30 pm – 10:00 pm nightly 
 
Share Plates 
Local Green Salad – Waipoli Mixed Greens, Shiso Ranch Dressing     5 
Spicy Namasu – Cucumber, Daikon, Carrot     4 
Pohole Salad – Hana Fiddle Head Fern, Maui Onion, Ebi, Kombu     8 
Pickle jar – Pickling of Seasonal Vegetables, Ogo     9 
Roasted Mushrooms – Pan Roasted Local Grown Mushrooms     12 
 
Miso Salmon – Charbroiled with Su‐Miso Sauce     9 
Scallops and Asparagus – Seared W/ Yuzu Miso Vinaigrette     12 
Seafood Pancake – Korean style w/ Shrimp, Scallops, Kim Chee Paste  10 
Ahi Avo – Ahi, Avocado, Lemon Pressed Olive Oil, Sambal, Usukuchi Mkt$  
 
Steamed Pork Buns – Pressed Pork, Hoisin, Shiitake, Cucumber     9 
Nori Chicken – Nori wrapped Mochiko Chicken w/Ko Chu Jang Mayo  7 
Rib Eye – Served Sizzling with Makawao Mushrooms, Negi     25 
Brussels Sprouts – Pan roasted, Bacon, Napa Cabbage Kim Chee Puree 9  
Crepe – Vietnamese Crepe W/Shrimp, Pork, Bean Sprouts     10 
Yakitori – Chicken, Teriyaki Glaze, Scallion, Sesame Seeds     6 
 
 
 

Star Noodle  
286 Kupuohi Street, top of Lahaina Business Park 
Lahaina, Hawaii 96761 
Phone: (808) 667‐5400 

 
 

 
 
 
 
 
 
Noodles 
Star Ramen ‐Rich Pork Broth, Roast Pork, Poached Egg, Bamboo Shoots 9     
Star Udon – Rich Pork Broth, Roast Pork, Scallions     9   
Local Saimin – Chicken Dashi Broth, Spam, Kamaboko, Green Onions     8 
Udon – Dashi Broth, Radish, Scallions     7 
    
Lahaina Fried Soup – Fat Chow Funn, Ground Pork, Bean Sprouts     8 
Fried Saimin – Kamaboko, Spam , Egg, Bean Sprouts, Scallions     8 
Pad Thai – Rice Noodle, Chicken, Shrimp, Egg, Peanuts, Garlic Chives  12 
Buckwheat Soba – Daikon, Wasabi, Scallion, Tsuyu     9 
Cold Somen – Pickled Shiitake, Shrimp, Radish, Kamaboko, Egg     9 
Singapore Noodles – Vermicelli, Chicken, Shrimp, Vegetables     12 
Look Funn Rolls – House made w/Black Bean Sauce, Shrimp, Scallops  13 
 

Sweets 
Malasadas – Chocolate and Butterscotch Caramel Sauces, Peanuts     5 
Mango Pudding – Senbei, Lumpia Crisp     5 
Anin Tofu – Fresh Almond Tofu with fresh Fruit Cocktail     5 
Star Made Ice Cream – Chef selected flavors 
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Sake 
Gekkeikan Black & Gold     13/3oz gls 
Yuri Masamune Honjozo      12/3oz gls 
Eiko Fuji Ban Ryu    13/3oz gls 
Hou Hou Shu Sparkling Sake     13/6oz btl   
Gekkeikan Nigori     13/10 oz btl 
Gekkeikan Zipang Sparkling Sake     12/8oz btl 
 

Sake Cocktails     12 
XRated Saketini – Xrated, Sake, Lime Sour 
Asian Pear – Fresh Asian Pear muddled in Pear Vodka, Sake, Lime Sour 
Nigori Cosmo – Citron vodka, Nigori Sake, cranberry juice 
Soho Berry Sparkler – Sparkling Sake, lychee liqueur, lemon 
Sweet Tea Cooler – Sweet Tea Vodka, Shochu, muddled lemon, sprite 
 

Star Bar Cocktails     10 
Sparkling Jasmine – Citron Vodka, Jasmine Liqueur, Jasmine Tea 
Agave Rose – Strawberries muddled in Hornitos tequila, Aperol, lime 
sour 
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Wine 
Oroya Sushi Wine White Blend        7/5oz      24/btl 
Sokol Blosser Evolution White Blend        13/5oz      45/btl 
New Age White Blend        7/5oz     24/btl 
Storrs Viento Vineyard Gewurtztraminer        13/5oz     45/btl  
Veramonte Reserva Sauvignon Blanc        9/5oz     30/btl 
Lurton Pinto Gris        7/5oz      24/btl 
Four Vines Naked Chardonnay        11/5oz     38/btl 
Vita Nova Merlot        13/5oz     45/btl 
Au Bon Climat Pinot Noir        16/5oz     55/btl 
Manu Pinot Noir        13/5oz     45/btl 
 

Beer 
Heineken     5       Coors Light     4 
Stella     5     Kirin    NA     Asahi     NA 
Hitachino Nest Rice Ale     NA     
 

Beverages 
Coke, Diet Coke, Sprite, Root Beer, Fruit Punch, Iced Tea, Lemonade    3 
Golden Star Sparkling Jasmine Tea     20/730ml btl 
Hot Tea     4     French Pressed Maui Coffee    4 
 
 
 
 


